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Hawaii kann mehr

Wenn ein Filet rot sieht
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Ein Buch muss man nicht von
vorne nach hinten lesen.
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Wenn aus einer Idee etwas Eigenes wird
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Mary Melon

Pulled Lachs - Melone

Marin d’Or Deluxe

Meeresfriichte-Ragout mit Safran

Sommer im Ring

Melone - Avocado - Serrano

Rubinrote Verfuhrung

Rote Bete - Burrata - Walnisse

Gyros a la Marin d’Or

Gyros vom Schweinefilet

Filet des Bois d’Or

Rinderfilet - Pfifferling-Creme - Apfel
Koélsches Mett

Mett nach Kélner Art - nach J. Gruner

Mary Sal - En la Costra

Wolfsbarsch in der Salzkruste

Pizza Chaos
Thunfisch - Schinken - Spinat - Knoblauch

Poulet Aloha d’Or

Héhnchen - Ananas - Zitronengras-Reis

Filet Rouge d’Or

Schweinefilet - Rote Bete - Birne

Tartare Noir d’Or

Rinderfilet - Kaviar - Zitronen-Créme-fraiche

Poulet Limette d’Or

Héahnchen - Limettenreis - Avocado

Soupe de Moules d’Or

Miesmuschelsuppe - Pastis

Gamberi Bianco d’Or

Garnelen - Linguine - Parmesan - WeiBweinsauce
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Manchmal reicht es zu wissen,
wo man hinmochte.
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Tuna Tataki d’Or

Thunfisch - Gurken-Spaghetti - Asia-Aromen

Saumon Rouge d’Or

Lachs - Gewdrzerdbeeren

Saumon Printanier
Lachs - Pastinake - Rhabarber - Spargel

Carrés d’Asie

Lachswidirfel - Brokkoli - Limetten-Soja-Butter

Saumon au Jardin

Lachs - Spargel - Radieschen - Estragon

Matjessalat Marin d’Or
Matjes - Apfel - Limette - Calvados
L’Agneau d’Or

Lammfilet - Whisky-Thymian-Jus

Asia Boeuf d’Or

Rinderfilet - Gemdise - Kokos - Chili

Coquille Saint-Jacques

Jakobsmuscheln

Boeuf Pamplemousse
Rind - Grapefruit

Pfundstopf a la Torsten

Rind - Schwein - Kassler - Mettwurst

Rouleaux de Mer

Lachs-Friihlingsrollen

Gamberi Verde

Garnelen - Avocade - Limette - Chili

Poulet au Citron & Sauge

Héhnchen - Zitrone - Salbei - Polenta

Ibérico al Fuego

Ibérico - Erbsen-Koriander-Creme
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Orientierung ist auch nur ein Gefuhl.
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